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V segmentu bilych vin patfi Cesko k evropskeé $picce

O spotrebitelském chovani rozhoduje kvalita, cena, zkusenosti a jista davka patriotismu

BRNO - Vina z tuzemskych vinic
se vyznacuji mimofadnym ovocnym
aroma a nezaménitelnou vani. Sho-
duji se na tom vSichni nami
osloveni odbornici v oboru vinafstvi
a vinohradnictvi. Tyto vlastnosti zaru-
€uji naim vintm $pickovou kvalitu.

NaSe vinafské oblasti se nachazeji
mezi 48,6 az 50,6 stupném severni
Sitky. S vyjimkou vinohrad( okolo né-
mecké Misné jsme tak vibec nejse-
vernéjsimi péstiteli révy vinné. A pra-
vé podnebim je vymezen charakter
naseho vina.

Na rozdil od vin z jihu nepotiebuje
uméle dodavat kyseliny. | v béznych
rocnicich potom vynika mimofadnym
obsahem aromatickych latek, které
mu dodavaji ovocnou chut a nenapo-
dobitelnou vini.

Diiraz na kvalitu

Aby v8ak hrozny kazdoro¢né do-
zraly na optimalni hodnotu, musi se
regulovat jejich vynos. Nasi vinafi te-
dy méli na vybranou. Mohli se bud
zaméfit na kvantitu, ¢imz by utrpéla
kvalita, nebo se naopak mohli zadit
orientovat praveé na kvalitu. Dobrovol-
né se vydali touto cestou, pfestoze to
pro né znamena ozelet pomérné vy-
znamnou ¢ast jejich produkce. ,Nase
vino se ndm za to odménuje skutec-
né mimoradnymi vlastnostmi,” fika
k tomu pfedseda Svazu vinafl ing.
Jifi Sedlo. ,Byla by chyba, pokud by-
chom toho nevyuzili. Vénujeme se ja-
kostnim vinlim a vindm s pfivlastkem
a zasobovani naSeho trhu levnym
stolnim vinem ponechavame na jiz-
nich zemich Evropy,“ dodava Jifi
Sedlo.

Nové technologie
Prakticky shodné hovofi o tuzem-
ském viné ing. Miroslav Kovacs

z Novosedel na Breclavsku. ,Nase
vino je osobité. Proto se nemusime
obavat zahraniéni konkurence,” kon-
statuje Miroslav Kovacs. Také on pfi-
poming, Ze tuzemska vina vdéci za
svljj svézi charakter neobvykle vyso-
kému obsahu pfirodnich kyselin. Vy-
zdvihuje pfitom nezastupitelnou roli
podnebi, sou¢asné ovsem zdlrazmu-
je vyznamny pokrok v oblasti techno-
logie vyroby.

Ceska republika se pomalu, ale ji-
sté stava zemi uznavanou predevsim
milovniky a znalci bilych vin. InZzenyr
Stanislav Novak z Bofretic se je ne-
boji oznacit pfivlastkem $pickova.
,Pokud vedle sebe postavite nase
a napfiklad italské vino srovnatelné
kvality, pak za nase zaplatite okolo
150 korun, zatimco italské vas bude
stat 500 az 600 korun,” tvrdi sebevé-
domé bofeticky vina¥.

Budme patrioty

Reditel ~ Nérodniho  vinafského
centra Marek Spalek fika, Ze vina
srovnatelné  kvality = pochazejici
z takzvané ekonomicky vyspélych
zemi budou vzdy drazsi, neZ ta nade.
Chuti nam podle jeho nazoru budou
dlvodu vylucuje, Ze by tuzemsti spo-
tfebitelé méli ve vétsi mife zacit kon-
zumovat vina dovezena napfiklad
z Austrélie, ale také tfeba z ltalie,
kde jsou vina vyrazné slad$i. Pomy-
siny jazycek na vahach se podle jeho
slov pfiklani na stranu tuzemskych
vin je$té z dalsiho dlvodu: ,Méné
slunce znamena méné alkoholu.
A naSinec je zvykly pit vina leh¢i, ze
kterych se tak rychle neunavi,” dava
k dobru letitou zkuSenost feditel Na-
rodniho vinafského centra Marek
Spalek. Argument, ktery podle Spal-
ka také jasné hovofi pro vina domaci
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provenience, se nazyva patriotismus.
~Jesté v néfem jsou nase vina na-
prosto nenapodobitelna. Jsou totiz
nase,” fikd a poklada si fecnickou
otazku: ,Kdo by se dobrovolné vzda-
val moznosti pit to, co pili jeho pra-
prapfedci?*

Nejlepsi je vino s prateli,
rika doktor Jan Cimicky

B Jaky je V&S vztah k vinu?

Konecne otazka, na kterou muze
Clovék bez obav odpovédét pozitivné!
Ano, myslim, Ze mUj vztah k vinu je
skutecné kladny. Vzpominam si, ze
stejnou otdzku mi kdysi polozil basnik
Jaroslav Seifert, kdyz jsem ho navsti-
vil v jeho domku blizko Ladronky.

Nalili jsme si vino, Seifert se na
chvilku zarazil, podival se na mne
zkoumaveé a poloZil pravé tuhle otazku.
A j& mu odpovédél stejné jako dnes.
Seifert se usmal a pravil : ,To jsem rad,
to si budeme rozumét!“ Ostatné, kdo
by si nerozumél s takovym basnikem!

B Pfi jakych gFiIeiitostech nejra-
déji vino pijete?

Vino piji rad a nemohu fici, Zze bych
mél radéji Cervené nebo bilg, to prosté
zdlezi na situaci a také, jaky je vybér.

Samoziejmé, Zze mam rad suché vino.
Projel jsem kus svéta a ochutnal rlizna
vina. Vim tfeba, ze v daleké Australii
péstuje a prodava vino mdj vzdaleny
pfibuzny Charles Cimicky. Ochutnal
jsem vino, jaké pili basnici Li-Po a_Tu-
Fu pfed vice nez tisicem let v Ciné
a psali u toho nadhemné verse. ProSel
jsem vinice ve Francii a oblibil si vino od
Rhony a od Bordeaux, ale nejradgji
ochutnavam vino pocatkem Cervence,
kdyz s prateli, spisovateli a basniky za-
jedeme do Blatnicky za Zderkem Krab-
kem. Vino si davam rad po cely rok,
vétSinou az vecer, kdyz je klid a poho-
da, nedovedu si predstavit, ze u vina by
Clovékem nevladla harmonie! Neni tfe-
ba vyhledavat néjaké ,zviastni prilezi-
tosti, samotné ochutnani vina je uz ta
nejvhodnéjsi a slavnostni prilezitost!

Vino zacina ve svete
vitezit nad pivem

V zépadni Evropé, ale i ve Spoje-
nych statech rok od roku pfibyva lidi,
ktefi daji pfednost lahvi vina pred pullit-
rem piva. Jenom ve Velké Britanii, kde
bylo pivo po staleti tradiénim napojem,
poklesla spotfeba piva za posledni
Ctvrtstoleti 0 20 procent. Vina ovSem
Britové dnes vypiji 0 260 procent vice.

Jde skute¢né o stéle vyraznéjsi
trend. | v zemich, jako je Némecko
nebo Svédsko, kde je pivo soucasti
narodni kultury, pivovary zaznamena-
vaji pokles trzeb.

Zivotni styl se méni

Pokud se vratime zpét do roku
1980, pak britsky konzument vypil
devét litr(l vina roéné. Nyni je to 24
litrd. Z kratkodobého hlediska utrzila
spotfeba piva podle odbornikd velkou

ranu napfiklad kvdli zakazu koufeni
v restauraénich zafizenich v Irsku
a Norsku, kde se pivo tradi¢né kon-
zumovalo v barech. Ale v Britanii za-
kaz koufeni zatim neplati, a presto se
pocet zakaznikl v barech, kde se tra-
di¢né pilo hlavné pivo, snizuje. Lidé
totiz stale Castéji zajdou do restaura-
ce a k jidlu si daji sklenku vina.

Roli hraji diety

Rostouci preferenci vina a pokles
spotfeby piva v USA v8ak vysvétluji
odbornici na rozdil od Evropy pfede-
v§im obrovskym nastupem uhlovoda-
novych diet. Pivo zacalo byt velmi
rychle negativné vnimano jako velky
zdroj uhlovodan(i, zatimco vino je
oznacovano jako zdravi prospésné
a co se tyCe vahy, je neSkodné.

B Jakému vinu davate pred-
nost? At uz v odridé, nebo napfi-
klad v kombinaci s jidlem?

Pokud je vino kombinovano s jid-
lem, drzim se rad francouzskych
znalcl, téZko vymyslet néco lepsiho!
A musim fict, ze ty jemné nuance
jsou fascinujici. M Citite alespon
subjektivné, ze konzumace vina
ovliviiuje néjakym zplGsobem Vase
zdravi?

Nemusim o tom pochybovat, vzdyt
jsme neddvno na jedné prednasce
v Brné s kolegou, Iékafem a kardiolo-
gem prof. Samankem a dal$imi léka-
fi, o blahodarném uéinku vina na lid-
sky organismus prednasel! Dulezité
je tuto terapeutickou kuru nepfeha-
nét, ale ani neSvindlovat: zku$enost
fika, ze muzi by méli alespon Sest-
krat v tydnu pit 3 az 4 dcl dobrého bi-
Iého vina. Kazdou terapii je totiz nut-
no brat vazné!

Sebevédomi nasich vinafi posiluje
také fakt, ze se u nas jako v jedné
z mala zemi svéta vyrabi ledové vino.
Py$ni pry mizeme byt i na typicky tu-
zemské odrddy. Jen v prvni poloviné
minulého stoleti jich na Moravé vy-
Slechtili vice nez desitku.

Lexikon
0 moravském viné
je na svete

NOVY BYDZOV - Sest desitek
milovnikl vina se v zavéru minulé-
ho tydne sjelo do obce Hluk
u Uherského Hradisté, aby pokitili
druhy dil Lexikonu moravského vi-
nafstvi. Vice nez 200 stran vénoval
autor Petr Dolezal z Nového By-
dzova vinafim ze Slovacka.

,Plvodné mél mit Lexikon pouze
dva dily, jeden o ¢eskych a druhy
0 moravskych vinafich. Ziskali jsme
ale takové mnozstvi unikatnich ma-
teriall, ze jsem nakonec Moravé
vénoval knihy dvé,” fekl 38lety spi-
sovatel, kterého na cestach dopro-
vazela manzelka Iva.

,Byl to Uzasny zazitek. Nikde
nas nevyhodili, naopak. Samozfej-
mé jsme se nevyhnuli koStovani,”
zavzpominala Zena. Petr Dolezal
se k vinu dostal prostfednictvim
vlastni restaurace v Bydzové, ktera
vSak jiz neexistuje.

Sauvignony jsou Spickove

LEDNICE - Jedno prvni, dvé druha
a tfi tfeti mista. Takova je bilance
¢eskych vinail ve lll. roéniku soutéze
s nazvem Sauvignonférum 2004, kte-
ra véera skonCila vyhlaSenim vitézd.
Sami organizatofi pro ni pouzivaji
oznaceni konkurz vin“. Vzorky do néj
mohou pfihlasit pouze producenti, je-
jichz vina obsahuji alespori 50 pro-
cent popularnich odrdd Sauvignon
Blanc a Cabernet Sauvignon.

V rémci Sauvignonféra se soutézi
celkem ve Ctyfech kategoriich: sauvig-
non blanc suché, sauvignon blanc se
zbytkovym cukrem, cabernet sauvignon
suché a cabernet sauvignon se zbytko-
vym cukrem. ,NaSim cilem bylo vy-
zdvihnout vyznam jedné z nejuslechti-
lejSich odriid révy vinné,” fika na adresu
puvodni myslenky UspéSné mezinarod-
ni soutéze jeji organizator Milo§ Mich-
lovsky. ,Hrozny pro vyrobu vina odrid
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sauvignon blanc a cabernet sauvignon
se u nas péstuji na vapenitych plidach
Palavskych vrch(. NaSe vina jsme
chtéli porovnat s viny téchto odrid
z riznych oblasti svéta, dodava Milo$
Michlovsky. Pfipoming, Ze vina, ktera
na Sauvignonforu usiluji o zisk velkych
Zlatych medaili za 100 az 92 bod, zla-
tych medaili za 91,9 az 88 bod a stfibr-
nych medaili za 87,9 az 85 bodl po-
chazeji ze zemi se zcela odliSnymi Kli-
matickymi @  pGdnimi  podminkami
a jsou vyrobena riiznymi technologiemi.

Prvniho ,konkurzu vin“ odriid ca-
bernet sauvignon a sauvignon blanc
se v roce 1998 predstavilo okolo 130
vzorkl, letos uz pofadatelé vybirali
nejlepsi  sauvignony z témér 170
vzorkd, které do soutéze zaslali vinari
ze 17 zemi svéta, nachazejicich se
na uzemi 5 kontinentd.

Kam za vinem

Cechy/Morava - Chtéli byste se
0 viné dozvédét co nejvice? Pokud
ano, pak by vas mohl zajimat pfehled
vinafskych akci, které se uskuteéni
jesté do konce letosniho roku.

< Na_opacném konci republiky,
v Pavlové u Mikulova, pofadaji 27. [i-
stopadu tamni vinafi Den otevfenych
sklepU spojeny s vystavou historické-
ho vinohradnického naradi. Se za-

koupenou skleni¢kou muizete volné
degustovat v nékterém z deseti ofici-
alné otevienych sklepd.

@ Cely prosinec se bude v praz-
ském palaci Kolowrat prezentovat
Narodni vinafské centrum. Pozvani je
v tomto pfipadé ureno predevsim
zastupcim odborné vinafské verej-
nosti.

(La Revue du Vin de France
n°485 — rijen 2004) — Podnebi na
Moravé je teplejsi nez v Cechach
nd. Vina maji svézi charakter, ktery
nékdy pfipomind charakter rakous-
kych vin. Potéseni pro chutové buri-
ky. A z tohoto titulu vam vrele dopo-
ruéuji vina z Mikulova, oblasti na z4-
pad od Znojma. Jmenovité pak Ryz-
link  Rynsky 2001 od vinarstvi
Tanzberg. Krasny vyraz a Ccistota
odrtdy se poji s mineralitou. Vino je
spise ,ostré“ neZ mastné. Pri jeho
degustaci jsem se nemoh! zbavit

vzpominky na bild vina z Rheingau
z Némecka.

Opét v oblasti Znojma jsem mél
pocit, Ze jsem se prenes! do oblasti
Chablis. Pri¢ina? Cuvée Veiké Dob-
ré Bilé Premium 2002 z vinarstvi
Dobra Vinice. Fermentace na dreve,
45% Chardonnay, 30% Rulandské
bilé, 20% Rulandské Sedé a 5%
Sauvignon, neocekdvany zazitek,
pusobivé vino pripominajici Chablis
Premier Cru od Raveneau. Tony
medu a akatu dominuji a doplriuji je
nuance minérald, strelného prachu.
Vse je podtrZzeno elegantnim su-

,Moje srdce ztstalo na Moravé,” rekl
Olivier Poussier, nejlepsi sommellier sveta

dem. V ustech je piné, pfimost mu
doddva krasna Kyselina, typicka pro
kontinentaini klima.

Stéle jesté v oblasti Znojma se mi
libilo sladké cervené — assamblage
Modrého Portugalu a Frankovky —
Saler 2002 od vinarstvi rodiny Spal-
kovy. Kulaté, bohaté, koncentrované
a libivé, idedini vino k syrim s mod-
rou plisni a dezertim na bazi cerve-
ného ovoce.

Na jizni Moravé jsem objevil zaji-
mavé vinarstvi Springer. Jejich vina
jsou postavena na filosofii domacich
vinart dovést svd vina na mezind-

rodni troven. Za zminku stoji hiavné
fada Réserve a jmenovité pak cu-
vée Frankovka 2002. Jeji koncentra-
ce je na urovni nejvétsich rakous-
kych Blaufrankisch. V barvé je tem-
né rubinovd, ve vini vystupuji suse-
né Svestky a griotky, vie je
podtrZzeno elegantnim a pdsobivym
drevem. Vino je piné, statné s pék-
né zakulacenymi tfislovinami. Jaky
styll Je to vino, které neprestava
prekvapovat, vérte mi.

Olivier Poussier

Podpora moravskeho a ceskeho vinarstvi je ukolem
Vinarskeho fondu CR, rika jeho reditel Jaroslav Machovec

BRNO - Co je vam platné, Ze do-
kazete vyrobit fantastické vino, kdyz
se o tom nikdo nedozvi? Obchod bez
reklamy a propagace si uz dnes do-
kadZe predstavit skute¢né jen malo-
kdo. Pomocnou ruku pro vinafe pred-
stavuje uz druhym rokem Vinafsky
fond Ceské republiky (VF).

B Kdy, jak a pro¢ vznikl Vinaf-
sky fond Ceské republiky?

Vinarsky fond byl zfizen zakonem
v bfeznu roku 2002. Z valné Casti
mél slouzit k vysadbé a obnové vi-
nic. Pouze 5 procent jeho finan¢nich
zdroji mohlo byt pouZzito na projekty
podpory a propagace odbytu vin.
S zadostmi o podporu se na nas za-
jemci mohou obracet dvakrat do ro-

ka. Za dobu existence Vinafského
fondu probéhly uz tfi terminy pro po-
davani zadosti. Vybrané projekty
jsme podpofili vice nez 20 miliony
korun. Pfed vstupem Ceské republi-
ky do Evropské unie jsme také pod-
porili vysadbu 2500 hektarl novych
vinic.

Dal$im dllezitym dlvodem ke
vzniku Vinafského fondu byla snaha
o0 vybudovani vinafského marketingu,
jehoz prostfednictvim propagujeme
naSe vina v zahranici.

H Co je hlavnim tkolem VF, iaké
ma poslani? Dafi se vam tyto uko-
ly plnit?

Nasim hlavnim poslanim je pod-
porovat marketing vin, a to zejména

tuzemskych vin pGvodem z Ceské
republiky. Funkce Vinafského fondu
je stanovena zakonem, ktery je
v platnosti teprve od kvétna letodni-
ho roku. V sou€asné dobé ¢ekame
na provadéci pravni predpis, ktery by
mél pfesné nastavit kritéria poskyto-
vani podpor. Pfedbézné jsme vypra-
covali dlouhodoby plan, ktery pocita
s vyuzitim v8ech forem propagace.
Za velmi dllezitou povaZzujeme pre-
devSim mediélni oblast. Prali by-
chom si, aby se spotfebitelé zacali
zajimat o nase vina, pochopili jejich
prospésnost, poznali jejich historii
a seznamili se s jejich postavenim
v tuzemské gastronomii. Vino totiz
neni jen népoj. Je to kulturni napoj

a dobry spole€nik. Praci v oblasti
propagace nam usnadfuje fakt, Ze
se stabilné zvySuje kvalita naSich
vin. Tézit se da z jeho bohaté histo-
rie, souvisejiciho folkloru a skutec-
nosti, ze vinohradnictvi v dobrém
slova smyslu vyrazné poznamenalo
tvar regionu jizni Moravy.

B Jsou vysledky cinnosti VF
méfitelné? Existuje ukazatel, na
kterém lze dokladovat prospés-
nost VF pro tuzemské vinarstvi?

Doposud nebylo pfili§ co méfit, ale
doufam, Ze méritelné budou. Ukaza-
telem musi byt zvySeny zajem o nase
vina a v kone¢ném dusledku i jejich
vy$Si prodej.

M Jaka je podle vas nejvétsi bo-

lest tuzemského vinaistvi a vino-
hradnictvi?

Jako kazdy obor, také vinohradnic-
tvi a vinafstvi maji pochopitelné své
bolistky. Osobné se domnivam, ze by
nam v mnoha pfipadech vyrazné po-
mohl spolecny postup. To je néco, co
tady v této chvili zatim bohuzel ne-
funguje. Jsem vSak presvédéen, ze
se tato situace do budoucna zméni.

H Mohou se tuzemsti vinafi pro-
sadit v zahrani¢i? Kdo by v tako-
vém pripadé zaplnil vzniklou diru
na domacim trhu?

Nase vina, a to zejména bila, jsou
velmi kvalitni. | kdyz urcité nezbofime
zahrani¢ni obchod, jisté se s nimi
v zahrani¢i mdzeme uplatnit. Jinak

jsme vyrazné importni zemi. Vice nez
60 % vina se k nam dovazi. NaSim
pfanim je, aby se u nas vyrobci za-
méfili zejména na kvalitu. Patfime
mezi  severngjSi vinafské zemg,
a proto u nas vznikaji svézi aromatic-
k4 vina. Urcité se nebudeme zamé-
fovat na kvantitu.

B Jaké jsou vaSe nejblizSi pro-
fesni plany?

Spole¢né s ostatnimi kolegy a vi-
nafi chceme vytvofit a nastavit tako-
vé podminky, aby se nam podarilo
naplnit neskromné cile, které jsme si
stanovili. To je zviditelnit v souvislos-
tech naSe vinafstvi, napomoci jeho
dalSimu rozvoji a zvysit jeho prestiz.
Nejenom doma, ale i v zahraniéi.



